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7.3	  Annexe C 

Dangers présentés par des matières 

MATIÈRE BLESSURE POSSIBLE SOURCE 

Noyaux Étouffement, dents cassées Fruits (p. ex., cerises, pêches) 

Pierres et saleté Étouffement, dents cassées, Terre sur des fruits et des 
traumatisme légumes 

Verre Entailles, saignement; une 
intervention chirurgicale peut 
être nécessaire pour trouver et 
enlever les morceaux de verre 

Bouteilles, verres, luminaires, 
bols et couvercles en verre, etc. 

et pour réparer le tissu 
Morceaux de métal Entailles, infection, étouffement; 

une intervention chirurgicale 
peut être nécessaire pour 
enlever les morceaux ou réparer 
le tissu endommagé 

Agrafes et clous de métal de 
boîtes en carton; boulons, vis et 
autres pièces d’équipement; 
copeaux de métal; petits 
morceaux de laine d’acier, etc. 

Morceaux de bois Entailles, infection, étouffement; Morceaux de matériaux de 
une intervention chirurgicale 
peut être nécessaire pour 
enlever les morceaux ou réparer 
le tissu endommagé 

construction et de palettes; 
branches, etc. 

Plastique Étouffement, entailles; une 
intervention chirurgicale peut 
être nécessaire pour enlever les 
morceaux ou réparer le tissu 
endommagé 

Matériel d’emballage, 
équipement, matériaux de 
construction, etc. 

Effets personnels Entailles, étouffement, dents 
cassés; une intervention 
chirurgicale peut être 
nécessaire pour enlever les 
morceaux ou réparer le tissu 
endommagé 

Pierres ou montages de 
bagues, boucles d’oreille, perles 
ou autres bijoux; boutons, 
épingles, pinces à cravate et 
épingles de cravate; gomme à 
mâcher, cigarettes et cendres; 
cheveux, sparadraps; ongles 
artificiels, verres de contact; 
plumes, crayons; fils de tissu, 
etc. 

Insectes et rongeurs, Maladies, traumatisme, Introduction d’insectes et de 
(parties anatomiques et étouffement rongeurs du milieu environnant 
matières fécales) ou se trouvant dans le matériel 

d’emballage; manque de 
propreté des installations 

L’information contenue dans l’annexe C a été obtenue principalement de la source suivante : 

Food Safety Hazards and Controls for the Home Food Preparer, section III et annexe B, juin 1999. 
Hospitality Institute of Technology and Management, St. Paul, Minnesota, É.-U. http://www.hi-
tm.com/homeprep/home-app-b.html 
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