W drodze

Ontario



Quer vocé use um caminhao ou uma van, peix-
es e produtos de pescado devem ser man-
tidos refrigerados e livres de contaminacéo
durante o tempo necessario para entrega-los
aos seus clientes.

Seguir procedimentos apropriados de trans-
porte ajudard a manter a alta qualidade de
seus produtos.

Zasady do zapamintania:

o] NaIeUy przestrzegal nastnpulNcych pinciu punkt w, aby
miel pewnoSI, Ue cinUar - wka jest wystarczajNco czysta
do przewozu ryb i przetwor -w rybnych.

8 Temperatura w cifilar-wce ma byl odpowiednia do prze
wozu ryb i przetwor-w rybnych.




Przygotowanie do przewozu

W czasie transportu ryb lub przetwor - w rybnych, w jadowni cintUar - wki
nie powinny znajdowal sifi sieci, Srodki do czyszczenia ani narzfidzia
czy inne artykugy, poniewal ryby skaUone przez te przedmioty mogN nie
nadawal sifi na przetwory ani do spolycia.

Czyszczenie cifilar - wki

CinUar -wka ulywana do dostaw ryb lub przetwor -w rybnych do
klient-w musi byT

wyczyszczona i zdezynfekowana przed zajadowaniem. Wykonanie
nastripujNcych pificiu

zabieg -w zapewnia czystoSI cifilar - wki.

Pinl czynnoSci przy czyszczeniu cifilar - wki

1. Opr - Unienie i sprzNtanie

UUywajNc miotiy, szczotki albo gNbki nalely wymieST z jadowni cifiUar - wki wszelkie kawaiki ryb, krwi,
wniitrznoSci i innych odpad - w.

2. Mycie

UUywaJNc wiila z wodN nalely wypiukal mniejsze kawagkl odpadk-w, kt-re nadal pozostajy po pierwszym
sprzNtaniu. W ten spos - b przygotowujemy r-wnieU cifilar-wkf do nastiipnego etapu.

Nalely przeczytal instrukcjii na etykiecie pojemnika ze Srodkiem czyszczNcym (dezynfekUJNcym)
Nastfipnie, po rozcieEczeniu pjynu do mycia odpowiedniN iloSciN ciepiej wody, naIeUy dokjadnie zmoczyl
nim i Wyszorowal cajN powierzchnin jadowni. Instrukcja na etykiecie zawiera tel informacje, ile czasu trzeba
odczekal, zanim przejdzie sifi do pjukania.

3. Pjukanie

Dokjadne pjukanie ciepiN wodN jest niezbiidne, poniewal detergenty i inne chemikalia mogN byT trujNce i jeSli
resztki ich pozostanN nie spjukane, mogN skazil nastiipny jadunek produkt-w rybnych.

4. Dezynfekcja

Po dokjadnym spjukaniu cifilar - wki czas jN zdezynfekowal, aby zabil wszystkie bakterie pozostaje
mimo mycia. Nalely uwaUnie przeczytal etykietfi butli ze Srodkiem do dezynfekcji i ulywal go zgodnie z
instrukcijN.

5. Suszenie

Przy ulyciu gNbki nalely wytrzel wszelkie pgzosta@oéci wilgoci. Bakterie mnoQN Sifi znacznie szybciej na
mokrych powierzchniach, dlatego bardzo walUne jest dokjadne wysuszenie cifiUar - wki przed nastiipnym
jadunkiem.






