
SprzŃtanie stanowiska pracy w 
zakğadzie przetw·rstwa rybnego
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(39°F)

49°C (120°F)

60°C-70°C 
140°F-160°F



Utrzymywanie stanowiska pracy w czystoŜci 
pozwala zapobiec skaŨeniu ryb i przetwor·w 
rybnych, a tym samym zwiňksza jakoŜĺ 
produktu koŒcowego. Poza tym, ğatwiej 
siň pracuje na czystym stanowisku niŨ w 
bağaganie.

Na stanowisku pracy szybko nagromadzajŃ 
siň odpadki, a Ŝluz rybi, wnňtrznoŜci i inne 
odpady ï jeŜli nie sŃ natychmiast usuwane ï 
sŃ potem trudne do wytarcia czy spğukania.
JeŨeli ryby i przetwory wejdŃ w kontakt z 
urzŃdzeniami i powierzchniami, pokrytymi 
tego rodzaju nieczystoŜciami, mogŃ zostaĺ 
skaŨone i niebezpieczne dla zdrowia po 
spoŨyciu. SkaŨone mogŃ zostaĺ r·wnieŨ 
opakowania. Utrzymywanie czystoŜci 
na stanowisku pracy jest wiňc ogromnie 
waŨne! 

Zasady, o kt·rych naleŨy pamiňtaĺ:
ǒ Dwa powody, dla kt·rych trzeba utrzymywaĺ  
 czystoŜĺ na stanowisku pracy.
ǒ Piňĺ czynnoŜci do wykonania przy sprzŃtaniu  
 stanowiska pracy.




